
 

 

Wir informieren Sie über Inhaltsstoffe, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können; unsere Mitarbeiter geben Ihnen 

auf Anfrage gerne Auskunft. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF), inklusive 8,1 % Mehrwertsteuer. 

 

ZUM TEILEN 

Knusprige Langustinen mit Sriracha-Mayonnaise (6 Stk.)     36 

Mariniertes und frittiertes Poulet «Carbon»       22 

Authentische spanische Kroketten        18 

Schweizer Rindstatar am Tisch zubereitet (80 gr)      33 

 

 

VORSPEISEN 

Schweizer Forellentatar auf Gurkenbett, Ingwer-Orangen-Vinaigrette   26 

Wolfsbarsch-Carpaccio mit Zitronengel, Schnittlauchmayonnaise und Zitrusnoten  28 

Spinat-Ruccola Salat, lauwarmer Pfirsich, Feta und Balsamico-Honig Vinaigrette  18 

Burrata mit gerösteten Tomaten, Pesto und Balsamico     24 

Caesar Salat «Ambassador»         26 

 

 

SUPPEN  

Traditionell spanisches Gazpacho        16 

Traditionelle Zwiebelsuppe im Blätterteig, überbacken mit Walliser Raclettekäse  18 

 

 

PASTA NOSTRA 

Spaghetti «alle vongole»         28 

Authentische Spaghetti Carbonara        26 

 

Vegetarisch 

Knuspriges Ei auf grünen Erbsen-Bett, Saisongemüse      18 

Sellerie-Risotto mit Champagner-Emulsion, Saisongemüse      24 

 

 

 

 



 

 

Wir informieren Sie über Inhaltsstoffe, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können; unsere Mitarbeiter geben Ihnen 

auf Anfrage gerne Auskunft. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF), inklusive 8,1 % Mehrwertsteuer. 

 

Unser FISCH 

Lachsfilet serviert mit Beurre blanc, Kapern und saisonalem Gemüse   42 

Wolfsbarsch nach spanischer Art mit Pil-Pil-Sauce, Baby-Zucchini und Lauchöl  46 

Gegrillter Octopus mit gebratenen Babykartoffeln, Kirschtomaten und Blattsalat  42 

 

            

FLEISCH  

Rinderfilet mit Kartoffel-Mille-Feuille, konfinierten Schalotten und Portwein Sauce 60 

Lammkoteletts serviert mit Kräuterjus, Ratatouille und gebratenen Babykartoffeln  55 

Entrecôte serviert mit Café de Paris-Sauce und Pommes frites    53 

Pouletbrust mit Velouté-Sauce und Kräuterreis      45 
 

 

HAUSKLASSIKER FÜR 2 PERSONEN 

Chateaubriand mit saisonalem Gemüse, Röstkartoffeln und Sauce Béarnaise  110 

Gebratenes Landpoulet mit Kräutern, Velouté-Sauce und Kräuterreis    95 

 

         

DESSERTS 

Schokoladen-Mi-Cuit mit Vanilleeis        14 

Crêpe Suzette flambiert mit Grand Marnier serviert mit Vanilleeis    18 

Baskischer Käsekuchen         12 

Italienisches Tiramisù          14 

Auswahl an handwerklichen Eissorten       14 

Saisonaler Früchteteller         14 

 

 

HERKUNFT DER PRODUKTE 

 

Wolfsbarsch: Griechenland / Lachs: Norwegen / Langoustinen: Dänemark / Octopus: East Center Atlantik Marokko /  Lamm: Irland / 
Poulet: Schweiz / Schinken: Spanien / Rindfleisch: Schweiz / Brot: Schweiz / Toastbrot, Croissant und glutenfreies Brot: Frankreich 

 

 


