
 

 

Z U M   T E I L E N 
 
Kleine Langustinen «Robuchon» Art mit Zitronenmayonnaise    21 
 
Iberischer «Bellota» Schinken und knuspriges Brot (80 gr)              32 
 
Kroketten mit iberischem Schinken und Raclette Käse     18 
 
Knuspriger Blätterteig mit Jakobsmuscheln, Lachs, Thunfisch und Kaviar   28  
 
 
 
T A r t a r   &  C A R P A C C I O  
 
Duo vom Lachs- und roten Thunfischtartar mit Soja-Ingwer Vinaigrette  
und Avocado           24 
 
Bio Tomatentartar          16  
 
Rindstartar mit Kartoffeln         28 
 

 

S U P P E N   
 
Zwiebelsuppe mit Appenzeller Käse       15 
 
 

S A L A T E 
 
Caesar Salat mit Poulet, knusprigem Speck und Parmesan     25 
 
Burrata mit Pistazienpesto und gegrillten Tomaten     22 
 
Lachssalat mit Cornichons und Forellenkaviar      24
      
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

V o m   G R E E N   E G G - k o h l e g r i l l  
 
Gegrillter Pulpo mit Kartoffelstock und pikanter Sauce    Vorspeise 18 
          Hauptgang 34 
 
Kabeljau mit Tomatensauce, Kapern und Kartoffelstroh    34 
 
Gegrillter Lachs mit Zwiebelsauce und Safranreis     42 
 
Doraden Filet mit Bratkartoffeln und Gemüse      45 
 
Gegrillte Königskrabbe mit Beurre blanc und Kartoffel-Millefeuille   50 
     
Chateaubriand mit Gemüse, Kartoffel-Millefeuille und Sauce béarnaise 
 (500 gr. – 2 Personen)       pro Pers.  68  
 
Rinds Entrecôte mit Pommes frites und Salat mit Zitrone    48 
 
Smashed black Angus Burger mit « Ambassador » Sauce, Raclette Käse, 
karamellisierte Zwiebeln mit Brioche Bun und Pommes frites    34 
 
Vegetarischer Burger mit « Ambassador » Sauce, karamellisierte Zwiebeln 
mit Brioche Brot und Pommes frites       31 
 
Rindsfilet mit Pfeffersauce und Kartoffel- Millefeuille     50 
 
Poulet auf zwei Arten mit Kartoffelstock und Sauce     36 
 
Iberisches Schweinskotelett «Café de Paris» mit Kartoffelstock und Gemüse 38 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 
unsere Mitarbeiter:innen gerne auf Anfrage. 



 

 

D e s s e r t s  
 
Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern und Vanilleeis (15 Minuten)  18  
 
Fruchtsalat mit Ananas-Konfitüre  14  
 
Hefeteigküchlein mit Englischer Crème und Vanilleeis (15 Minuten)  18 
 
Cheesecake   14 
 
Verschieden Eissorten mit Schokoladensauce   14    
 
Auswahl von Schweizer und französischem Käse  18  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herkünfte: 

- Pulpo/Oktopus – Spanien 
- Thunfisch – FAO61/71/77 
- Lachs - Norwegen 
- Kabeljau - FAO27 – Nord Atlantic 
- Dorade - Griechenland 
- Jakobsmuscheln – Japan 
- Schwein – Spanien 
- Poulet - Schweiz 
- Rind: Spanien, Irland 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken/CHF, inklusive gesetzliche 8,1% 
Mehrwertsteuer. 

 


