
                                                                     

 

 

 

 

 

 

 
Lounge & Bar 
TAPAS – MOOD FOOD   

WINE – COCKTAILS - MOCKTAILS 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                     

 

 

 

Tapas 
 
Spanische Schinkenkroketten  
Croquettes de jambon espagnole       16 

Authentic Spanish ham croquettes  

 

Patatas bravas – knusprige Kartoffeln - Brava Sauce – Aioli sauce   

Pommes de terre  « bravas » – croustillantes - sauce brava - sauce aïoli    12 

Patas bravas – crispy potatoes  – brava sauce – aioli sauce 

 

Trüffel Frites 
Frites à la truffe          12 

Truffle fries 

     

Nachos Juanita – geschmolzener Käse – Guacamole – Pico de gallo - Jalapeños 

Nachos Juanita – fromage fondu – Guacamole – Pico de gallo - Jalapeños  19 

Nachos Juanita – melted cheese – Guacamole – Pico de gallo - Jalapeños 
    

Iberischer Schinken  
Jambon ibérique          25 

Iberian ham  

 

Mariniertes und frittiertes Poulet « Carbon » 
Poulet frit mariné « Carbon »        18 

Marinated fried chicken « Carbon »       

  

Knusprige Langustinen - Sriracha Mayonnaise  

Langoustines croustillantes - mayonnaise Sriracha     36 

Crispy langoustines - Sriracha mayonnaise      6 Stk./6 pièces/6 pieces  

 

Steak Tatar Brioche – Hand geschnitten – Kapern – Schalotten – Eigelb  

Steak tartare brioche – coupé à la main – capres – échalotes – jaune d’œuf   15 

Steak tartare brioche – hand-cut – capers – shallots – egg yolk  1 Stk./1 pièce/1 piece 

 

Frittierte Calamares andalusische Art – Aioli – Zitrone  

Calamares frits à l’andalusienne –aïoli – citron       22 

Fried squid Andalusian style – aioli – lemon  

 
Galizischer Octopus – Kartoffeln – Paprika – Olivenöl     

Poulpe galicien – patates – paprika – huile d’olive     26 

Galician Octopus – potatoes – paprika – olive oil  



                                                                     

 

 

 

 

Sommerliches – Estivales – Summer 

 
 
Traditionell spanisches Gazpacho 
Gazpacho traditionnel espagnol        16 

Traditional Spanish gazpacho        

  

Caesar Salat « Ambassador »     

Salade César « Ambassador »        24 

Caesar salad « Ambassador »        

 

 

Sandwich & Burger 
 

 
Club Sandwich « Carbon » 
Club Sandwich « Carbon »        28 

Club Sandwich « Carbon »  

       

Rindfleisch Burger - Raclette-Käse - Pommes frites  

L’incontournable burger - fromage raclette - buisson de frites    34 

Beef burger - raclette cheese - french fries      
 

 

Pasta nostra 
 

Spaghetti « alle vongole » 

Spaghetti aux palourdes        28 

Spaghetti with clams  
 
Spaghetti Carbonara 

Spaghetti à la carbonara authentique       26 

Authentic spaghetti carbonara 

 

 

 

 

 



                                                                     

 

 

 

Fleisch - Viandes - Meat 
 
 
Rindertatar - Pommes frites  

Tartare de bœuf – pommes frites       31 

Beef tartare - French fries             80gr  

 

Ribeye-Steak - Chimichurri-Sauce - Pommes frites 

Entrecôte - sauce Chimichurri - pommes frites      51 

Ribeye steak - Chimichurri sauce - French fries 

 
Pouletbrust - Kräuterreis - Velouté Sauce 

Suprême de volaille - riz aux herbes - sauce velouté     42 

Chicken supreme - herb rice - velouté sauce    

 

    

Desserts  
 

 
Baskischer Käsekuchen 

Gâteau au fromage basque        12 

Basque-style cheesecake    

  

Schokoladen-Mi-Cuit mit Vanilleeis  
Mi-cuit au chocolat et glace à la vanille       14 

Chocolate mi-cuit with vanilla ice cream      

  

Auswahl an artisanalen Eissorten 
Sélection de glaces artisanales        12 

Selection of artisanal ice creams    

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Wein - Vin – Wine 
 

 

ALKOHOLFREI- SANS ALCOOL - ALCOHOL FREE  10cl  75cl 
 

CHAVIN ZERO Sauvignon blanc, Vin de France      10 45 

  
SCHAUMWEIN – MOUSSEUX - SPARKLING    

  

 Adoro Prosecco superiore extra dry, Conegliano Valdobbiadene,  

 Col di Rocca, Italy  12  60 

 Champagne Deutz brut, France  16      105 

2020  Recaredo « Relats » brut nature Corpinnat, Penèdes, Spain   15  80 

 

 
WEISS – BLANC - WHITE   
  

2024  Chasselas « A sigh in the sky » , Vins d’Oeuvre, Valais, Switzerland  10  52 

2024 Petite Arvine, Gilbert Devayes, Leytron  12  75 

2024 Via Edetana Blanco, Edetària, Terra Alta DO, Spain  10  60 

 

 

ROSÉ     
 

2024  Minuty Prestige Rosé, Château Minuty, Côtes de Provence, France  10  65

   

 

ROT– ROUGE - RED    
 

2023 Pinot Noir « Noblesse oblige », Vins d’œuvre, Valais, Switzerland  12  78 

2023 Tempo d’Angelus, Château Angelus, Bordeaux, France  14  90 

2021 Gómez Cruzado Honorable, Rioja, Spain  12   77

2021 Poggio Valente, Fattoria Le Pupille,Toscana, Italy  12  78 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Cocktails & Mocktails 

 

APERITIFS & CHAMPAGNE 

 
SPRITZ     15 
REFRESHING BUBBLES WITH YOUR 

FAVOURITE APERITIF    

 

FRENCH 75    20 
LIVELY CITRUS FRESHNESS WITH ELEGANT 

BUBBLES    

 

KIR ROYALE    21 
RICH BLACKCURRANT WITH LUXURIOUS 

CHAMPAGNE SPARKLE    

 

REFRESHING & CLASSICS 

 
MOJITO    16 
FRESH MINT, ZESTY LIME AND COOLING 

REFRESHMENT 

 

PALOMA    18 
BRIGHT GRAPEFRUIT WITH REFRESHING 

CITRUS SPARKLE 

 

MOSCOW MULE   18 
FRESH CITRUS WITH VIBRANT GINGER SPICE 

 

MARTINIS & CLASSICS 

 

DRY MARTINI    15 
CLASSIC, CLEAN AND PERFECTLY BALANCED 

WITH DELICATE BOTANICAL NOTES 

 
PORNSTAR MARTINI   21 
EXOTIC PASSION FRUIT WITH SMOOTH 

VANILLA NOTES 

 

ESPRESSO MARTINI   18 
RICH ESPRESSO WITH VELVETY COFFEE 

INDULGENCE 

 
 

COSMOPOLITAN   18 
CRANBERRY WITH REFRESHING CITRUS 

NOTES 

 

AMBASSADOR SIGNATURES 
 

AMBASSADOR COLLINS  18 
BRIGHT CITRUS WITH REFRESHING 

SPARKLING FINISH CHAMPAGNE SPARKLE 

 

MEDITERRANEAN SOUR  18 
VELVETY ALMOND SWEETNESS WITH FRESH 

CITRUS 

 

FIRE MULE    18 
BOLD WHISKY WITH VIBRANT GINGER SPICE 

 

JUANITA    18 
SMOKY, SPICY AND FULL OF CHARACTER 

 
EMERALD BREEZE   18 
CRISP, REFRESHING, AND DELICATELY 

HERBAL WITH VIBRANT CITRUS NOTES 

 

KYOTO GARDEN   21 
DELICATE JAPANESE BOTANICALS WITH 

FLORAL AROMAS AND REFRESHING GREEN 

TEA FINISH 

 
ALL FLAVOR MOCKTAILS 

 

TONIC MULE    12 
REFRESHING CITRUS WITH GENTLE 

GINGER SPICE 

 

VIRGIN HUGO    12 
FLORAL, REFRESHING AND 

DELIGHTFULLY LIGHT 

 

ALMOND SOUR   12 
SWEET ALMOND, FRESH LIME & SILKY 

LEMONADE 



 

 

 

 

 

 

 

Informationen 

Wir informieren Sie über Inhaltsstoffe, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

können; unsere Mitarbeiter geben Ihnen auf Anfrage gerne Auskunft.  

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF), inklusive 8,1 % Mehrwertsteuer. 

 

Informations 

Nous vous informons sur les ingrédients qui peuvent déclencher des allergies ou des 

intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur demande.  

Tous les prix s'entendent en francs suisses/CHF, TVA de 8,1% comprise. 

 

Information 

We provide information about ingredients that may trigger allergies or intolerances; our 

staff will be happy to provide further details upon request.  

All prices are in Swiss francs (CHF) and include 8.1% VAT. 

 
 
 
Herkünfte – Provenances – Origins :  
 

- Langustinen – langoustines : Dänemark – Danemark – Danmark 

- Schinken – jambon – ham : Spanien – Espagne - Spain 

- Poulet - Chicken : Schweiz – Suisse - Switzerland 

- Rind – bœuf - beef : Schweiz – Suisse – Switzerland 

- Tintenfisch – calamares – squids: Vietnam 

- Octopus: East Center Atlantik Marokko- East Center Atlantik Maroc - East Center 
Atlantik Morocco 

 

 


